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CLAFOUTIS FIGUES LAVANDE

ingrédients :

100g Farine ;

10 Figues ;

5 pincées de fleurs de lavande ;
4 ceufs ;

250 g de lait ;

100 g de sucre ;

gousse de vanille

Reéalisation

Allumer four a 180 degré — Thermostat 6

Battre ceufs avec sucre jusqu’au blanchissement du mélange, puis mettre lait et farine,
lavande et les grains de vanille. Bien mélanger.

Dans un plat beurré, disperser les figues équitablement puis verser 1’appareil dessus.
Mettre au four pour 40 minutes



